


BROLLOPSPAKET

» W

FIRA ER STORA DAG HOS 0SS PA STADSHUSKALLAREN

Inget brollop ar det andra likt. Pa er brollopsdag utgar vi fran

era behov och hur ni vill ha det, ni firar karleken och vi skoter

det praktiska. | vara vackra lokaler finns det plats for stora
bréllopsfester med upp till 100 gaster liksom personliga middagar
for mindre sallskap.

Vart kok skapar unika matupplevelse som gar hand i hand med era
onskemal. Kéksmastare Magnus Santesson star for menyn som
utgar fran var gastronomiska idé | skogen. | stan. Vi har erfaren
servispersonal med restaurangchef Annika Gelhaar i spetsen som
star for alla forberedelser och finns med er under hela firandet sa .
ni kan dgna all uppméarksamhet &t varandra. FIRA KARLEKEN TILL VARANDRA

— VI SKOTER DET PRAKTISKA

STADSHUSKALLARENS BROLLOPSPAKET

Inget brollop ar det andra likt med for att ha en utgangspunkt i bréllopsplaneringen har vi tagit fram ett erbjudande. Detta erbjudande

kan sjalvfallet anpassas efter era 6nskemal och behov. Séllskap p& minst 8 personer kan bestalla bréllopspaketet.

Valkomstdrink och 2 kanapéer — 1 glas mousserande med pafyllning
Forratt — forslag finns i var festmeny

1 glasvin

Varmréatt — forslag finns i var festmeny

2 glas vin

Tarta och kaffe

Kuvertpris 2500 kr (inkl. moms)

Kuvertpris alkoholfritt fran 1750 kr/person (inkl. moms)

Utéver mat och dryck ingar dven:
LOKALHYRA e SERVERINGSPERSONAL * GARDEROB © STADNING



BROLLOPSMENY

KOMPONERA EN EGEN MENY
Valj tva kanapéer, forrtt,
varmrétt och tarta.

Hor av er om ni har fragor eller
onskemal.

KANAPEER FORRATT

TARTAR PA KALLROKT LAX
med farskost, graslék och
jordartskockssoppa

Broccoliklubba med wasabi och krisp
Ankleverstrutar med paron och hasselnot

Tartlette med radjurstartar, brynt

smérkram och wrdngebecksost RABIFF

med pinjekarnor, dragon, krispig
potatis och syrad lokoch picklad
majrova

Smaorstekt brioch med tryffelstuvad
svamp

Sotad laxtartar med gurka, graslok och

citron .
VARMRATT

TORSKRYGG

med smorsas smaksatt med orter,
fankal, apple och brandad potatis

SVENSK OXFILE

med timjanssky, potatiskaka,
panerad oxkind, gulbeta och
chorizoemulsion

MAGNUS SANTESSON, KOKSMASTARE

| koket pa Stadshuskallaren arbetar vi med de ravaror som
finns i skog och mark allt efter arstid. Vi lagger sommaren pa
burk for att ta fram under vinterns mérka manader genom
att pickla, salta, sylta och torka f&r att anvanda under 6vriga
delar pa aret. Jag ser mat och matlagning ur ett holistiskt
perspektiv och vi stravar efter att ta tillvara alla delar av
ravarorna for att minimera matsvinnet. Jag jobbar helst néra
sma producenter och leverantérer i Stockholmstrakterna och
garna ekologiskt.

Det vilda ligger mig extra varmt om hjartat och ar intressant
ur manga synvinklar — bra smaker, viltvardsaspekten och
vetskapen om att djuren har vuxit upp under naturliga
forutsattningar. Och allt med minsta méjliga miljopaverkan.

TARTA

Graddtarta med frukt
Schwartzwaldtarta
Prinsesstarta
Chokladmoussetarta
Passionsmoussetarta

Fruktmoussetarta

VANLIGEN ENAS OM SAMMA MENY
FOR HELA SALLSKAPET.

VI TAR SJALVFALLET HANSYN TILL
ALLERGIER OCH SPECIALKOST.




UNIKA RUM

LINNE
Var ljusa och sobra festvaning ger en harlig inramning fér
olika typer av arrangemang. Rummet var ursprungligen
frukostmatsal for Stadshusets tjansteman. Liksom 6vriga
Stadshuskallaren ar Linné inrett av Jonas Bolin med vaggar
dekorerade med Gunilla Lagerhem Ullbergs Herbarium.

SKANKEN
Vart chambre separé som kallas for Skanken ar ett unikt och < -
vackert rum med tidstypiska originaldetaljer sdsom trapaneler k 7 s _—

och en pampig takmalning av Einar Forseth. Jonas Bohlins
samtida armatur Star ramar in det runda bordet och historia
mater nutid. Har sitter ni bekvamt och ostért tillsammans.

A LA CARTE MATSAL & BAR

Héga valy, pelare, takmalningar och stuckatur ger karaktér och
atmosfar till Stadshuskallarens matsal och bar. Aven har har
Jonas Bohlin satt sin pragel med armaturer och inrednings-
detaljer som harmoniserar med den ursprungliga arkitekturen.

LINNE

LANGD / BREDD: 15,5m /6 m
GOLVYTA: 93 m?

KAPACITET: Upp till 100 gaster

DUKNING: Kan varieras Q @ @ {j’ @
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LINNE SKANKEN

GOLVYTA: 30 m? =

KAPACITET: 8-14 gaster [ [ [

DUKNING: Runt bord (ev med vinge) m_m m T °F W = MUJO—OU B PE——
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KAPACITET: Upp till 70 gaster
DUKNING: Kan varieras

A LA CARTE MATSAL BAR



KONTAKT

RUM FOR ALLA TILLFALLEN
Hos oss ser vi till att ditt bréllop blir en minnesvard upplevelse

i historisk och vacker miljé. | Stadshuskallaren finns rum som
passar bade stora och sma sallskap. Utdver festvaningen
Linnés matsal och chambre separé Skanken kan vi ordna
mingel i var bar och olika arrangemang i var matsal. Vara
festmenyer utgar fran var gastronomiska idé / skogen. | stan.
Dartill serverar vi samtliga Nobelmiddagar fran 1901 och

framat pa originalservisen, bara ett stenkast fran BIa hallen

dar Nobelfesten halls arligen. Vi varnar om hallbarhets- och
miljofragor och ar en del av natverket Hdllbara restauranger och
aven certifierade med KRAV och Svanen.

Bokar du hos oss ingar: serveringspersonal, garderob och
stadning. Vi kan dven ordna projektor, musikanlaggning,
dansgolv, hyra in DJ, mikrofon och scen.

Ring eller maila oss sa beréattar vi mer. Vill du se vara lokaler och
prata med oss pa plats ar du vdalkommen hit pa en visning.

VILL DU VETA MER?

Stockholms Stadshus
Hantverkargatan 1
105 35 Stockholm

08 - 586 218 30
bokning@stadshuskallarensthim.se

www.stadshuskallarensthim.se
@stadshuskallaren
id @stadshuskallaren

KRAV.

RESTAURANG




